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Salat
Meeresgartensalat mit Queller und Meeresspianat

mit hausgemachtem Dressing ................................. 11,00
 mit gegrillten Garnelen .......................................... 26,50
 mit gegrilltem Kabeljau .......................................... 27,50

Caesar-Salad – Romana Salat
 mit hausgemachtem Caesar-Dressing ...................... 11,00
 mit gegrillten Garnelen .......................................... 26,50
 mit gegrilltem Kabeljau .......................................... 27,50

VEGETARISCH
Risotto mit Steinpilzen  .......................................................... 27,50
Linguine mit Steinpilzen  ........................................................ 27,50

BEILAGEN ZUM HAUPTGERICHT
Kleiner Brotkorb .....................................................................  2,00
Großer Brotkorb .....................................................................  3,50
Kleiner Meeresgarten-Salat ....................................................  6,00
Kleiner Caesar Salad ...............................................................  6,00
Knuspriges Knoblauchbrot .......................................................  6,00
Portion Oliven ........................................................................  6,00
Extra Garnele ................................................................. Stück 5,00
Portion Queller .......................................................................  7,00
Portion kleine Kartoffeln .........................................................  6,00

DIPS
Aioli / Cocktail / Mignonette ..................................................  ...................  2,00

KLEINE HAUSGEMACHTE DESSERTS
Crème brûlée .........................................................................  8,50 
Lavakuchen mit Vanilleeis .......................................................  10,50

FÜR KLEINE SEEMÄNNER
Tagliatelle mit Tomatensauce oder Butter..................................  8,00
Fischfi let mit Kartoffeln ..........................................................  9,00

APÉRITIF
Unsere Empfehlung:  Capri Spritz   8,50 
Gin Lago mit Tonic 3)   12,00
Aperol Spritz   8,50
Prunotto Spritz   8,50  
Oro Prosecco DOC Weingut Sacchetto, Venetien    0,1 l     7,50€ 0,75 l   34,00

ALKOHOLFREIE & WARME GETRÄNKE 
Waterkant, Ebbe | Flut | Sturmfl ut  0,25 l 3,80 
  0,75 l  8,00 
Coca Cola1)2), Coca Cola zero1)2)  0,2 l  3,80
Lütts Landlust Rhabarberschorle, Apfelschorle, Holunderblütenschorle 0,33 l  4,00
Vaihinger Fruchtsäfte Apfel, Orange  0,2 l 3,80 
Café Crema   3,00 
Espresso   3,00
Doppelter Espresso   5,00
Espresso Macchiato   3,50
Doppelter Espresso Macchiato   5,50
Cappuchino   3,50

BIER
König Pilsener  Flasche 0,33 l  4,00 
König Pilsener alkoholfrei  Flasche 0,33 l  4,00
Bitburger Radler  Flasche 0,33 l  4,00
Erdinger Weißbier  Flasche 0,33 l  4,50 
Erdinger Weißbier alkoholfrei  Flasche 0,33 l  4,50

U N S E R E  S P E C I A L S
Ganzer frischer Hummer  ............................................. je 100g 12,00
warm, dazu Caesar-Salad, Nussbutter 

alternativ reichen wir Tagliatelle dazu  ...................................... zusätzlich 15,00

Krustentiere & Muschel Platte ab 2 Personen ...............je Person 85,00
Miesmuscheln, Herzmuscheln, Schwertmuscheln, Vongole, überbackene Austern, 
Garnelen, Hummer (500-600g), Salat, Queller und Knoblauchbrot

Muschel Platte „Buzara-Art“ ab 2 Personen ................je Person 34,50
Mieschmuscheln, Herzmuscheln, Schwertmuscheln, Vongole. In Weißweinsauce mit 
Kräutern oder in tomatisierter Weißweinsauce mit Kräutern und Butter 

Muschel-Jan´s Muschelplatte ab 2 Personen ...............je Person 55,50
Mieschmuscheln, Herzmuscheln, Schwertmuscheln, Vongole, Kaisergranat und
überbackene Austern „Rockefeller-Art“ und „Bruschetta-Art und Butter

MIESMUSCHELN AUS DEM TOPF
Belgische Art mit weißem Pfeffer, Zwiebeln, Suppengemüse & Weisswein ... 23,50
Hörnumer Art 
   in Weißweinsud mit Knoblauch, weißem Pfeffer und Suppengemüse ...............24,50
Mediterrane Art
   in Tomatensauce mit Weisswein, Knoblauch, Kräutern und leichter Schärfe .......25,50
Französische Art 
   mit Fenchel, Knoblauch und Kräutern im Pernod-Crème  fraîche-Sud ..............26,00
Thai Art 
   mit Kokosmilch, Curry, Zitronengras, Ingwer und leichter Schärfe .................. 27,00
Muscheln „A la Chef“ 

mit Knoblauch und Sellerie in Weißwein-Sahne-Sud  ................................. 27,50 

VORSPEISEN  ODER  FÜR  ZWISCHENDURCH
Überbackene Miesmuscheln 

in Schale, mit Knoblauch, Kräuter und Käse ............................... 19,50
Überbackene Miesmuscheln 

in Schale, mit Schafskäse und Oliven ........................................20,50
Gegrillte Schwertmuscheln mit Ciabatta und Aioli ...............20,50
Bruschetta mit Herzmuschelfl eisch
   mit Tomatenwürfeln, Zwiebeln und Avocado ...........................  18,50
Bouillabaisse mit Fisch, Garnelen, Miesmuscheln, Herzmuscheln .. 19,50
Vorspeisenteller ab 2 Personen 
   überbackene Miesmuscheln, überbackene Austern, gegrillte 
   Schwertmuscheln,Bruschetta mit Herzmuskelfl eisch und gegrillte        .
   Garnelen in pikanter Tomatensauce ...........................je Person   27,50

MEERESFRÜCHTE – UNSERE KLASSIKER
Linguine mit Garnelen  
   mit Knoblauch, Chili und Zwiebeln ...........................................29,50
Linguine mit Herzmuscheln  
   mit Knoblauch, Chili und Zwiebeln, in Weissweinsauce ..............28,50
Linguine mit Meeresfrüchten  
   Vongole, Herzmuscheln, Schwertmuscheln, Miesmuscheln und Garnele
   mit Knoblauch, Zwiebeln, Chili, in Weissweissauce ...................... 34,50
Gebratene Garnelen in der Pfanne serviert ...........................30,50

mit Knoblauch, Butter, Kräutern, Kirschtomaten, Basilikum und Ciabatta

AUCH SEHR LECKER
Kabeljau mit Senfsauce 
   mit kleinen Kartoffeln und Spinat .........................................  25,50 
Lachsfi let auf Steinpilz-Risotto ....................................  34,50
Frische Seezunge 
   mit Caesar Salad und Kartoffeln .......................................67,50
Rib Eye Steak 
   mit getrüffeltem Kartoffelpüree und Buttergemüse ..................36,50

WORLD OF AUSTERN
  1 St. 3 St. 6 St.
Sylter Auster    5,50 14,50 23,50
 Umami     6,50 16,50 27,00

ÜBERBACKENE AUSTERN
„Bruschetta-Art“ Tomatenwürfeln, Zwiebeln, Basilikum & Käse 6,00
„Rockefeller-Art“ mit Spinat, Knoblauch Butter & Käse .......  6,00

AUSTER TRIFFT WEIN
3 Sylter Auster mit einem Glas „Sylter Muschel Wein“
   »Kaiserstuhl« Grauburgunder, Weingut Landerer, Baden  ......................... 20,00

6 Sylter Auster mit einem Glas „Sylter Muschel Wein“
   »Kaiserstuhl« Grauburgunder, Weingut Landerer, Baden  29,50
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WEISSWEIN AUS DEUTSCHLAND
Sylter Muschel Wein by Johannes Landerer
2023 Kaiserstuhl Grauburgunder Weingut Landerer, Baden .................... 0,75l 29,95€
 1,50l 62,00€
2022 Grauburgunder Weingut Dreissigacker, Rheinhessen .............................3,0l 162,00€
2023 Weißburgunder Weingut Josef Milz, Mosel ....................................... 0,75l 29,95€
2021 Weißer Burgunder - Magna Charta Weingut Milz ....................... 0,75l 75,00€
2023 Riesling Rotschiefer Weingut St. Antony, Rheinhessen ...............0,75l 35,95€
2021 Riesling Trittenheimer Kabinett Weingut Milz, Mosel .................. 0,75l 39,50€
2023 Sauvignon Blanc Weingut Pfannebecker, Rheinhessen ..................0,75l 32,50€
GROSSE GEWÄCHSE - DEUTSCHLAND
2018 Riesling Halenberg GG Weingut Emrich-Schönleber, Nahe ............... 0,75l  99,00€
2021 Grauburgunder Kähner GG Weingut Frank Keller, Baden ................. 0,75l 75,00€
2020 Riesling Rosengarten GG Weingut Josef Spreitzer, Rheingau .......... 0,75l 73,00€
2021 Riesling Hipping GG Weingut St. Antony, Rheinhessen ..................... 0,75l 79,00€
2021 Riesling Goldtröpfchen GG Weingut Milz, Mosel ........................... 0,75l 83,00€
2021 Riesling-Magna Charta-Apotheke GG Weingut Milz, Mosel ....... 0,75l 91,00€

WEISSWEIN AUS SÜDTIROL
2023 Terlaner WB/Char/SB Weingut Cantina Terlan, Südtirol .................... 0,75l 51,00€
 1,5l 115,00€
2023 Winkl Sauvignon Weingut Cantina Terlan, Südtirol 0,75l 57,00€
2018 Terlaner I Grand Cuvée Primo Weingut Cantina Terlan, Südtirol ........ 0,75l 260,00€

WEISSWEIN AUS ÖSTERREICH
2023 Green Weingut Topf, Österreich ............................................................ 0,75l 29,95€
2023 Grüner Veltliner Strassertal Weingut Topf, Österreich .................... 0,75l 41,00€
2021 Grüner Veltliner Smaragd Ried Achleiten  ........................0,75l 79,00€
Weingut Domäne Wachau, Österreich

WEISSWEIN AUS ITALIEN
2023 Lugana Prestige Weingut Cà Maiol, Lombardei .................................. 0,75l 44,00€
 1,5l 90,00€
2022 Bramito Chardonnay Weingut Castello della Sala Antinori, Umbrien ......... 0,75l 53,00€
2020 Cervaro della Sala Chardonnay  ................................................. 0,75l 119,00€
Weingut Castello della Sala Antinori, Umbrien

WEISSWEINE AUS SPANIEN
2022 3055 Chardonnay Weingut Weingut Jean León, Penedès .................... 0,75l 34,95€
2016 Milmanda Chardonnay Weingut Jean León, Penedès ........................ 0,75l 112,00€
2023 Blanco, Malvasia,Premsal, Viognier, Moscatell,  Weingut Can Axartell, Mallorca .0,75l 36,95€

WEISSWEINE AUS FRANKREICH
2021 Bourgogne Blanc Chardonnay Weingut Louis Jadot, Burgund ......... 0,75l 49,00€
2020 Chassagne Montrachet Weingut Louis Jadot, Burgund ..................... 0,75l 129,00€
2020 Puligny Montrachet Weingut Louis Jadot, Burgund .......................... 0,75l 135,00€
2020 Pouilly Fuissé Domaine Ferret, Burgund ........................................... 0,75l 79,00€
2021 Heritage 1618 Picpoul de Pinet ......................................0,75l 34,95€
Weingut Gérard Bertrand, Südfrankreich

2021 Cigalus Blanc Chard/ SB/ Viognier  ........................................... 0,75l 65,00€
Weingut Gérard Bertrand, Südfrankreich

ROSÉWEIN AUS DEUTSCHLAND
2023 Cabernet Sauvignon & Merlo Rosé Weingut Markus Pfaffmann,Pfalz ..0,75l 34,95€
 1,5l 72,00€
2023 PNT & Co. Rosé Weingut Dreissigacker, Rheinhessen .............................1,5l 79,00€
 3,0l 165,00€

ROSÉWEIN VON MALLORCA
2023 Rosado. Pinot Noir, Mantonegro, Monstrell, Callet, Weingut Can Axartell ........0,75l 36,95€

ROSÉWEIN AUS FRANKREICH
2023 Gris Blanc Rosé Weingut Gérard Bertrand, Südfrankreich ................... 0,75l 32,00€
 1,5l  68,00€
 3,0l  139,00€

Bester Roséwein der Welt 6,0l 330,00€

2021 Clos du Temple Rosé Weingut Gérard Bertrand, Südfrankreich ........0,75l  299,00€
 1,5l  640,00€
 ............................................................................................1,5l 89,00€
2022 Château Minuty 281 Rosé Weingut Minuty, Südfrankreich ..........0,75l 99,00€
 1,5l 225,00€
ROTWEIN AUS DEUTSCHLAND
2020 CALMO CS/Merlot/Syrah/St.Laurant Weingut Martin Waßmer, Baden 0,75l 49,00€
2019 Syrah Castellberg Weingut Martin Waßmer, Baden .....................0,75l  75,00€

ROTWEIN AUS ITALIEN
2021 Non Confunditur CS/Merlot/Sangiovese .........................0,75l 42,00€
Tenuta Argiano, Toscana  

2021 Solengo CS/Petit-Verdot/Merlot/Sangiovese ..................0,75l 99,00€
Tenuta Argiano, Toscana

2021 Il Bruciato CS/Merlot/Syrah ..........................................0,75l 63,00€
Tenuta Guado al Tasso Antinori, Bolgheri  

2021 Guado al Tasso CS/CF/Merlot  ..................................................... 0,75l 235,00€
Tenuta Guado al Tasso Antinori, Bolgheri 

2020 Tignanello Sangiovese/CS/CF ........................................0,75l  215,00€
Tenuta Tiganello Antinori, Toskana

2019 Solaia CS/ Sangiovese/ CF  ............................................0,75l  499,00€
Tenuta Tiganello Antinori, Toskana 

ROTWEIN AUS SPANIEN
2022  3055 Merlot - Petit Verdot Weingut Jean León, Penedès .............. 0,75l 34,95€
2020 Vienna Crianza Weingut Finca Museum, Cigales .........................0,75l   34,95€

ROTWEIN AUS AUSTRALIEN
2019 Bin 28 Klima Shiraz Weingut Penfolds, Australien ......................0,75l 75,00€

CHAMPAGNE, WEINE & CO
CHAMPAGNER

Taittinger Prélude Grands Crus
0,1 l 16,00€ | 0,75 l 110,00€ | 1,5 l 220,00€ 

Taittinger Brut Prestige Rosé
0,1 l 16,00€| 0,75 l 110,00€ | 1,5 l 220,00€ | 3,0 l 460,00€

2011 Comtes de Champagne  Blanc de Blanc 0,75 l 275,00€
2011 Comtes de Champagne  Rosé 0,75 l 350,00€ 

Ruinart  Rosé 0,75 l 180,00€ | 1,5 l 380,00 €

DIGESTIF
Wilderer Williams Birne  ....................................................2cl 13,00 
Wilderer Himbeergeist  ......................................................2cl  13,00
Wilderer Obstler  ...............................................................2cl  13,00
Grappa Sarpa Oro di Poli  ....................................................2cl  7,50
Molinari Sambuca  .............................................................2cl  3,50
Limoncello di Capri  ...........................................................2cl 3,50
Helbing ........................................................................... 2 cl  3,50
Aquavit ............................................................................ 2 cl 3,50
Ramazzotti ....................................................................... 4 cl  4,50
Averna ............................................................................. 4 cl  4,50
Jägermeister .................................................................... 4 cl 4,50

WEISSWEIN OFFEN
Sylter Muschel Wein by Johannes Landerer
2023 Kaiserstuhl Grauburgunder Weingut Landerer, Baden ................ 0,2l 8,50€

Der Perfekte Wein zu Seafood
2023 Heritage 1618 Picpoul de Pinet  .......................................0,2l  9,00€
Weingute Gérard Bertrand, Südfrankreich
2022 Weißburgunder Weingut Josef Milz, Mosel ........................................ 0,2l  8,50€
2023 Riesling Chapeau Weingut Markus Pfaffmann, Pfalz  .......................... 0,2l 8,50€
2023 Green Weingut Topf, Österreich .............................................................. 0,2l 8,50€
2022 Sauvignon Blanc Weingut Pfannebecker, Rheinhessen  ....................... 0,2l 9,00€
2022 3055 Chardonnay Weingut Jean León, Penedès  ................................. 0,2l 9,00€

ROSÉWEIN OFFEN
2023 Gris Blanc Rosé Weingut Gérard Betrand, Südfrankreich  ..................... 0,2l 8,50€
2023 Rosado, Pinot Noir, Mantonegro, Monstrell, Callet Weingut Can Axartell . 0,2l 12,00€

ROTWEIN OFFEN
2022  3055 Merlot - Petit Verdot Weingut Jean León, Penedès ................ 0,2l 9,00€
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